
 
Menu Dégustation (assortiment de salades, assortiment de plats et desserts ouzbeks)                        27€ 
 
Menu Asie Centrale   (entrée, plat et dessert au choix  parmi les spécialités d’Asie Centrale)           25€ 
  
Menu Boukhara   (entrée, plat et dessert au choix)                                                  23,5€ 
  
Menu Avicenne - végétariens  (entrée, plat et dessert végétariens au choix)                   23,5€   
 
        ENTREES 
 
Salade TAMERLAN (aubergine grillée, tomate, concombre, oignon, fromage feta, épices de la montagne)  7€ 
Salade de BOUKHARA (tomate, oignon, radis, concombre, huile d'olive, feta)                      6€ 
Salade ATCHIK- TCHUTCHUK – traditionnelle salade ouzbèke (tomate, oignon et poivre noir)               5,5€ 
Salade quatre saisons (cornichon, poivron mariné, tomate verte mariné, fromage fêta)                      6,5€ 
SAMSA au potiron (selon la saison) pâte feuilletée cuite au four (2 pièces)                                                     6,5€ 
SAMSA aux épinards pâte feuilletée cuite au four (2 pièces)                                                                            6,5€ 
SAMSA  au fromage nature et des herbes pâte feuilletée cuite au four (2 pièces)            6,5€ 
SAMSA à l’agneau pâte feuilletée cuite au four (2 pièces)                                                7€ 
MANTI à l'agneau (grande raviolis cuites à la vapeur) (2 pièces)                                    7€ 
MANTI - végétarien avec oignon, épinard ou potiron (selon la saison) (2 pièces)                                6,5€  
                                                                                                SOUPES                                                         
Ayran - soupe rafraîchissante traditionnelle d'Asie Centrale à la base de lait fermenté, concombre,                
radis, œufs, coriandre fraîche et aneth (servie froide)                                   6,5€ 
Veloute du jour                   6 ,5€ 
Shourpa – bouquet des goûts de jardin, ouzbek soupe chaud et nourrissant, agneau, poivron, tomate                                    
et pommes de terre.                     7€  
                                                             PLATS 
  
PLOV–fameux plat traditionnel ouzbek à la base de riz, agneau, carotte, pois chiches, parfumé aux épices.  12€ 
 

ASSORTIMENT DE SAMSAS - fourrés au potiron, épinard, fromage nature aux herbes et à l'agneau              
(4 pièces) servis avec du riz                     13€ 
 

ASSORTIMENT DE MANTIS – grands raviolis cuits à la vapeur à l’agneau et végétariens                    
(épinard, potiron) (4 pièces) servis avec du riz                                                                 13€ 
 

HANOUM – lasagne ouzbèke cuite à la vapeur - agneau, pommes de terre, servis avec du riz, de la sauce 
Turkestan (à la bas de tomate) et des herbes de montagne                  12€ 
 
ASSORTIMENT VEGETARIEN de samsas et de mantis fourrés au potiron, aux épinards et au fromage       
(4 pièces)                      13€
                       
               suite menu  



 
 
 
 
Côtes  D’AGNEAU – servis avec du riz et de la salade                          14€ 
 

 

 

            Spécialités d'Asie Centrale 
 

  
DOLMA – poivron farci avec du riz, tomates, agneau, servi avec sauce à la base de tomate                          14€ 
 

CHUCHVARA - petits raviolis préparés à la façon ouzbèke à l’agneau, servis avec de la sauce de Turkestan         14€ 
 

LAGMAN – longues nouilles ouzbèkes fait maison (préparées à la main) dans la sauce  traditionnelle    
(agneau, haricots verts, poivron, oignon, anis étoilé.                          14€ 
 

QAVURMA LAGMAN – longues nouilles préparées à la main, sautées avec de petits morceaux            
d’agneau, délicieusement parfumées avec des épices.                                   15€ 
 

 

                Desserts  
  
 

CHAK- CHAK–gâteau croquant au miel et aux noix, particularité d'Asie Centrale (avec boule de glace)    6,5€ 
 

Gâteau EMIR de Boukhara – spécialité du Chef du restaurant (pâte feuilletée aux raisins, noix et miel)     6,5€ 
 

Salade des fruits  frais                             6€ 
 

Glaces (vanille bourbon, pistage) et Sorbets  (fraise, cassis)                                  6€  

 

Coupe SAMARKAND – avec glace 2 boules, fruits frais et coulis de chocolat et caramel          6,5€  
     

 

Tous nos produits sont FRAIS et préparés à la commande. 

 

Fermeture du restaurant le dimanche midi et le lundi. Règlement chèques RESTAURANT (deux tickets 
maximum par personne)  et CARTE BLEUE acceptés. 


